SEDE: MAGDALENA

PASTELERIA Y

PANADERIA
 Tu talento tiene historia

APRENDE Y EMPRENDE
GON TU TALENTO

INICIO DE CLASES

DE
MARZO

Domina los secretos de la panificacion y la pasteleria, desde lo
clasico y contemporaneo con tus propias manos y convierte todas
tus preparaciones en piezas de arte.

NUESTRA AN 1 AR
MALLA CURRICULAR DURACION: 1 ano

I SEMESTRE IT SEMESTRE

Cursos téoricos Cursos téoricos

> Costos, compras y almacén > Implementacion y equipamiento

> Nutricion y BPM > Marketing gastronomico

Cursos practicos

= Pasteleria internacional I Cursos practicos

z Pasteleria peruana I > Pasteleria internacional II

= Panaderia I 2 Pasteleria peruana II

= Chocolateria, confiteria y heladeria = Panaderia II

> Introduccion a la decoracion de tortas > Decoracion de tortas

2> Nuestra moderna metodologia de ensefianza

Estudia en el campus gastrondmico mas o - X i
pus £ X promueve la creatividad, innovacion y

grande de Latinoameérica, donde vivirds una
experiencia tinica durante tu formacion.

liderazgo para fortalecer tus habilidades y
potenciar tu talento al maximo.




W
D alliaC)
CERTIFICACIONES: L(
> Diploma de egresado en Pasteleria y Panaderia otorgado por D'Gallia.
> Certificacion seglin semestre concluido:

- Certificado Semestre I: Asistente Junior en Pasteleria y Panaderia.

- Certificado Semestre II: Asistente Senior en Pasteleria y Panaderia.

NUESTRA MODALIDAD & SEMIPRESENCIAL
Las clases teoricas se realizaran de Las clases practicas se realizaran
manera virtual a través del zoom Fr=3| de manera presencial

FREGUENGIA Y HORARIO:

Las clases tedricas y practicas se desarrollaran entre lunes y sabado de acuerdo al horario elegido.

TURNO MANANA TURNO MEDIA MANANA TURNO TARDE TURNO NOCHE

7:45a.m.-11:00a.m. | 1:15a.m.-2:30 p.m. | 2:45p.m. - 6:00 p.m. | 6:15 p.m. - 9:30 p.m.
MATRICULA
(al inicio de cada semestre) S/ 280.00 S/ 280.00 S/140.00 S/280.00
CUOTA
(6 cuotas por semestre) §/790.00 S/790.00 §/690.00 $/790.00
SEGURO CONTRA ACCIDENTES
(pago (inico) S/93.00 S/93.00 S/93.00 S/93.00
UNIFORMES
(pago (inico) S/195.00 S/195.00 S/195.00 S/195.00

REQUISITOS E INVERSION

01. Carné de sanidad emitido por un Gentro de Salud,
vigencia minima de 6 meses.

02. Copia de DNI, pasaporte o carné de extranjeria.
03. 01 Foto tamaiio carnet a color con fondo blanco.

LAS FORMAS DE PAGO

Podras realizar el pago en:

BBVA NIubIZ:

Cuenta corriente: 0011-0661-0100081231-61 Pago con link
Cuenta interbancaria: 011-661-000100081231-61 Aceptamos todas las tarjetas de déhito y crédito.

Q NUESTRAS SEDES: % INFORMES

Av. Del Ejército 430, Magdalena Informes@dgallia.edu.pe /dgallia.edu.pe
Av. Gentral 333, Los Olivos Central de WhatsApp: +51 939 780 460




